
Benvenuto in Umbria: selezione di salumi e formaggi 

Panzanella di mare

Ravioli al vapore ripieni di Pulled Pork ( 4 pz / 6 pz ) 

Tartare di salmone, avocado e frutti di bosco 

Stracciata d’uovo e tartufo nero 

Tartare di manzo (150 g), mantecato di ricotta cipolla caramellata
e tartufo

Antipasti 

€ 12 /18

€ 16

€ 12 / €16

€ 16

€ 16

€18

Primi

€ 16

€ 18

€ 16

€ 14

€ 16

Ravioli di burrata, burro ai crostacei aromatizzato agli agrumi e

pesto di pistacchio 

Risotto con crema di zucchine, gambero crudo e cotto, polvere di

limone

Spaghetto chitarra cacio e pepe 

Gazpacho di verdure con burrata e olio al basilico 

Gnocchetto di rape rosse al ragù di chianina 

1-7

1-2-4-7
8-9-14

1-2-3-7

4-12

1-3-7

7-10

1 -2 -3-7

4-7

1 -3 -7

7-8-9

1 -3 -9



ALLERGENI – 1. Cereali contenenti glutine – 2. Crostacei e prodotti a base di crostacei – 
3. Uova e prodotti a base di uova – 4. Pesce e prodotti a base di pesce – 5. Arachidi e prodotti a

base di arachidi – 6. Soia e prodotti a base di soia – 7. Latte e prodotti a base di latte – 
8. Frutta a guscio – 9. Sedano e prodotti a base di sedano – 10. Senape e prodotti a base di
senape – 11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo – 12. Anidride solforosa e

solfiti – 13. Lupini e prodotti a base di lupini – 14. Molluschi e prodotti a base di molluschi 

Tagliata di manzo (250 g) con rosmarino e sale Maldon

Hamburger di manzo (200 g) con pomodoro, lattuga,
cipolla caramellata, guanciale croccante, formaggio e salsa
BBQ

Burger di zucchine con fonduta di pecorino 

Tataki di tonno, misticanza e maionese alla soia 

Polpo alla plancha, crema di patate al nero di seppia e
noodles fritti 
 

€ 20

€ 18

€ 16

€16

€18

Insalata di cavolo cappuccio, semi e grani di senape
 
Cicoria saltata

Ciotola di patate fritte 

Zucchine dorate

 
Cheese cake ai frutti di bosco 

“Satellite” - Pasticceria Accademia

Gelato alla crema e composta di frutta fresca

Mousse al lime, crema aromatizzata al habanero, biscotto al

cocco e gel al mango 

Brownie al cioccolato con crema al mascarpone e coulis di

lampone 

Biscotti e Vin Santo

Secondi

Contorni

Dessert

€ 8

€ 7

€ 6

€ 8

€ 8

€ 8

€ 8

€10

€9

€10

1-7-10

1-3-7

1-3-7-8

1-6-9

1-4-6

8-10-11

1-7

3-7-8

3-7

1-3-5-

7-8

1-3-7-8

1-3-7-8



Welcome to Umbria – Selection of Cured Meats and Cheese

Seafood Panzanella Salad

Steamed Ravioli Filled with Pulled Pork (4 pcs / 6 pcs)

Salmon Tartare with Avocado and Mixed Berries

Scrambled Eggs with Black Truffle

Beef Tartare (150 g), Creamy Ricotta, Caramelized Onions and
Truffle

Starters

€ 12 /18

€ 16

€ 12 / €16

€ 16

€ 16

€18

First Courses

€ 16

€ 18

€ 16

€ 14

€ 16

Burrata Ravioli with Citrus-Infused Shellfish Butter and 

Pistachio Pesto

Courgette Cream Risotto with Raw and Cooked Prawn and 

Lemon Powder

Spaghetti “Chitarra” Cacio e Pepe (Pecorino Cheese and Pepper)

Vegetable Gazpacho with Burrata and Basil Oil

Beetroot Gnocchi with Chianina Beef Ragout

1-7

1-2-4-7
8-9-14

1-2-3-7

4-12

1-3-7

7-10

1 -2 -3-7

4-7

1 -3 -7

7-8-9

1 -3 -9



Sliced Beef Steak (250g) with Rosemary and Maldon Salt

Beef Burger (200g) with Tomato, Lettuce, Caramelized
Onion, Crispy Pork Jowl, Cheese, and BBQ Sauce

Courgette Burger with Pecorino Cheese Fondue

Tuna Tataki with Mixed Greens and Soy Mayonnaise

Grilled Octopus with Squid Ink Potato Cream and Fried
Noodles

€ 20

€ 18

€ 16

€16

€18

Cabbage Salad with Seeds and Mustard Grains
 
Sautéed Chicory

Bowl of French Fries

Golden-Fried Courgettes

 
Berry Cheesecake

Satellite dell’Accademia Semifreddo

Custard Ice-Cream with Fresh Fruit Compote

Lime Mousse with Habanero-Infused Cream, Coconut

Biscuit, and Mango Gel

Chocolate Brownie with Mascarpone Cream and 

Raspberry Coulis

Biscuits and Vin Santo (Sweet Dessert Wine)

Second Courses

Side Dishes

Dessert

€ 8

€ 7

€ 6

€ 8

€ 8

€ 8

€ 8

€10

€9

€10

1-7-10

1-3-7

1-3-7-8

1-6-9

1-4-6

8-10-11

1-7

3-7-8

3-7

1-3-5-

7-8

1-3-7-8

1-3-7-8

ALLERGEN - 1. Cereals containing gluten - 2. Crustacean and crustacean-based dishes - 3. Egg
and egg-based dishes - 4. Fish and fish-based dishes - 

5. Peanut and and peanut-based dishes - 6. Soy and and soy-based dishes - 
7. Milk and and milk-based dishes - 8. Nuts - 9. Celery and and celery-based dishes - 

10. Mustard and and mustard-based dishes - 11. Sesame seeds and and sesame seeds-based
dishes - 12. Sulphur dioxide and sulphites - 13. Lupin bean and and lupin-based dishes - 14.

Mollusk and and mollusk-based dishes.


