
 HAMBURGER DI MANZO “AGRICOLOGICA” 18€
CHIPS DI PATATE O MISTICAMZA 

BURGER DI CARCIOFI E TALEGGIO 18€
CHIPS DI PATATE O MISTICANZA

GELATO ALLA CREMA E AMARENE DI CANTIANO 8€

CHEESECAKE AI FRUTTI ROSSI 8€

SACHER “SANDRI” 8€

CREMA CATALANA 8€

SATELLITE “PASTICCERIA ACCADEMIA” 8€ 

 
TORTELLONI CON STRACOTTO DI MANZO E PARMIGIANO 18€

SPAGHETTONE CECI, TIMO E GUANCIALE 16€

ZUPPA DI LENTICCHIE, ROSMARINO E POLPETTE DI PANE 14€

INSALATA DI CAVOLO CAPPUCCIO, SEMI E GRANI DI SENAPE 8€

CICORIA SALTATA 7€

CIOTOLA DI PATATE FRITTE 7€

BACCALÀ IN CROSTA DI PANE ALLE ERBE E CREMA DI PATATE 18€

TAGLIATA DI MANZO, ROSMARINO E SALE GROSSO 18€

BENVENUTO IN UMBRIA - SELEZIONE DI SALUMI, FORMAGGI E CROSTINI 12€ - 18€

OLIVE DORATE FARCITE CON SALMÌ DI FARAONA 14€

CAVOLFIORE CROCCANTE, CACIO E PEPE 12€

STRACCIATA D’UOVO E TARTUFO NERO 16€

PARMIGIANA DI MELANZANE, FONDUTA DI POMODORO AL BASILICO 12€

Per ogni piatto del menù abbiamo
 pensato ad un cocktail

chiedi pure



ORGANIC BURGER “AGRICOLOGICA” 18€
 POTATO CHIPS OR MIXED SALAD 

ARTICHOKE AND TALEGGIO VEGETARIAN CHEESE BURGER 18€ 
POTATO CHIPS OR MIXED SALAD

 CABBAGE, SEEDS AND MUSTARD GRAINS SALAD 8€

STIR-FRIED CHICORY 7€

FRIES 7€

CREAM GELATO AND CANTIANO BLACK CHERRIES 8€

CHEESECAKE WITH RED BERRIES 8€

SACHER “SANDRI” BAKERY 8€

CREME BRULEE 8€

SATELLITE “ACCADEMIA BAKERY ” 8€ 

COD IN A BREAD CRUST WITH HERBS AND POTATO CREAM 18€

BEEF TAGLIATA WITH ROSEMARY AND COARSE SALT 18€

WELCOME TO UMBRIA: CHEESE AND COLD CUTS SELECTION 12€ - 18€

STUFFED OLIVES WITH GUINEA FOWL 14€

CRISPY CAULIFLOWER, CACIO CHEESE AND PEPPER 12€

SCRUMBLED EGGS WITH BLACK TRUFFLE 16€

AUBERGINE PARMIGIANA AND TOMATO SAUCE 12€

 
“TORTELLONI” PASTA STUFFED WITH BEEF STEW AND PARMESAN DRESSING 18€

SPAGHETTONI WITH THYME, CHICK PEAS AND CHEEK LARD 16€

LENTIL, ROSEMARY AND BREAD BALLS SOUP 14€

For every dishes we have paired
a cocktail
just ask us






